20.05.2020

Bardzo prosze:

1.

2.

Przeczyta¢ tekst w podregczniku strony 199-201,

Przepisa¢ lub wydrukowac notatke.

Temat: Bialka — cd.

Badanie wlasciwosci bialek ( do§wiadczenie 41 — strona 199 podrecznik, obejrzyj

film - docwiczenia.pl kod CSERDY )

W 6 proboéwkach umieszczamy malg ilos¢ biatka jaja kurzego. Pierwsza probowke
podgrzewamy, do pozostaltych dodajemy kolejno kilka kropel roztworow: kwasu

chlorowodorowego, zasady azotowej, etanolu, chlorku sodu, siarczanu (VI) miedzi
(I1).
Zaobserwowano, ze w kazdej probowce biatko zmienia wyglad.
Whiosek: bialko $cina si¢ pod wplywem:
podwyzszonej temperatury,
kwasow,
zasad,
alkoholi,
soli metali.
Procesy ktorym ulegaja bialka:
a) odwracalne

KOAGULACJA ODWRACALNA (WYSALANIE) — pod wptywem soli metali
lekkich, np.: NaCl biatko $cina si¢ lub z zolu wytraca si¢ osad, powstaje zel. Struktura

biatka nie zostaje naruszona.

PEPTYZACJA - proces odwrotny do wysalania, zel rozpuszcza si¢ w wodzie

1 przechodzi ponownie w zol

zol — to roztwor wodny biatka

zel - to zawiesina biatka w wodzie

b) nieodwracalne



DENATURACJA (koagulacja nieodwracalna) — nieodwracalny proces $cinania si¢
biatka, zachodzacy pod wptywem podwyzszonej temperatury, roztworéw kwasow,
zasad, soli oraz soli metali ci¢zkich. Dochodzi do nieodwracalnych zmian w strukturze

bialka.
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